DONNA ELVIRA

GRECO
DI TUFO

Denominazione di Origine Controllata e Garantita

AEGIDIUS

UVA E DENOMINAZIONE
Greco 100%, Greco di Tufo DOCG.

ZONA DI PRODUZIONE
Areale Greco di Tufo DOCG, comuni di Montefusco (AV) ad una altitudine
di 550 m.s..m. e Santa Paolina (AV) ad una altitudine di 350 m.s.l.m.

SUOLI
Argilloso - sabbioso.
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RACCOLTA E VINIFICAZIONE

Uva raccolta a mano, nella prima decade di ottobre, conferita in piccole
cassette aperte, pressatura soffice, decantazione statica e fermentazione a
temperatura controllata. Dopo i primi travasi, il vino sosta in serbatoio per
almeno 12 mesi, sulle fecce fini, per definire ed armonizzare I'equilibrio
gustativo e esaltare i sentori  varietali.

AFFINAMENTO
Successivamente, 'affinamento continua in bottiglia per un minimo di 12
mesi.

ALCOOL
13,5% vol.
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GRECO DI TUFO DOCG

NOTE DI DEGUSTAZIONE

All'olfatto ¢ di grande identita, con note di pompelmo, albicocca, pesca gialla,
zagare e nespole. Al palato ¢ avvolgente ed equilibrato, con un finale
piacevolmente sapido.

ABBINAMENTI
Da gustare abbinato con tartare di pesce, crostacei e risotti.

ANNATE PRODOTTE: 2019, 2020, 2021,2022, 2023.
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