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Denominazione di Origine Controllata e Garantita
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Vulcanico, sabbioso.

ALLEVAMENTO
Spalliera a guyot ramificato con 2800 piante per ettaro e produzione di circa 
60 q.li/ha.

RACCOLTA E VINIFICAZIONE
Uva raccolta a mano, nella prima decade di Ottobre, conferita in piccole 
cassette aperte, pressatura soffice, decantazione statica e fermentazione a 
temperatura controllata. Dopo i primi travasi, il vino sosta in serbatoio per 
almeno 12 mesi, sulle fecce fini, per definire ed armonizzare l’equilibrio 
gustativo ed esaltare i sentori varietali.

AFFINAMENTO
Successivamente, l’affinamento continua in bottiglia per un minimo di 12 
mesi.

ALCOOL
13,5% vol.

COLORE 
Giallo paglierino con riflessi verdi.

NOTE DI DEGUSTAZIONE 
La degustazione offre un’esperienza gustativa molto intrigante. Ha un’ampia 
gamma di sensazioni fruttate di buccia di agrumi, pera Williams e fiori 
bianchi, che complessano le note varietali erbacee e speziate. Il sorso è 
armonico, con un gioco delle parti tra freschezza, opulenza e sapidità.

ABBINAMENTI
Da gustare come aperitivo per accompagnare tartine o a tutto pasto in 
abbinamento con piatti di pesce, crostacei, carni bianche, insalate e formaggi 
freschi. 

ANNATE PRODOTTE: 2019, 2020, 2021, 2022, 2023.

�
�� �
������
���

COLORE 
Giallo paglierino con riflessi verdi.

NOTE DI DEGUSTAZIONE 
La degustazione offre un’esperienza gustativa molto intrigante. Ha un’ampia 
gamma di sensazioni fruttate di buccia di agrumi, pera Williams e fiori 
bianchi, che complessano le note varietali erbacee e speziate. Il sorso è 
armonico, con un gioco delle parti tra freschezza, opulenza e sapidità.

ABBINAMENTI
Da gustare come aperitivo per accompagnare tartine o a tutto pasto in 
abbinamento con piatti di pesce, crostacei, carni bianche, insalate e formaggi 
freschi. 

ANNATE PRODOTTE: 2019, 2020, 2021, 2022.




