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IRPINIA DOC
CAMPI TAURASINI

IRPINIA

Denominazione di Origine Controllata

CAMPI TAURASINI
ENTONOS

UVA E DENOMINAZIONE
Aglianico 100%, D.O.C. Irpinia Campi Taurasini.

ZONA DI PRODUZIONE
Montemiletto (AV) 400 m.s.l.m., blend di parcelle differenti con esposizioni
diverse.

SUOLI
Argilloso.

ALLEVAMENTO
Spalliera a guyot ramificato con 4000 piante per ettaro e produzione di circa
50 q.li/ha.

RACCOLTA E VINIFICAZIONE

Uva raccolta a mano, tra la seconda e la terza decade di ottobre, conferita in
piccole cassette aperte, selezionata su tavolo di cernita, diraspatura completata
manualmente, macerazione per circa 20 gg. fermentazione malolattica e
stabulazione in acciaio e barriques di primo (50%) e secondo passaggio (50%)
per 12 mesi.

AFFINAMENTO
Successivamente all'imbottigliamento, I'affinamento continua in bottiglia per
almeno 12 mesi.

ALCOOL
14,00% vol.

COLORE
Rosso rubino.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Bouquet ampio, caratterizzato da note varietali e terziarie, tra violetta,
marasche e tabacco. Al gusto ¢ pieno caratterizzato da una elegante presenza
di note speziate. I finale ¢ lungo e sapido.

ANNATA PRODOTTA: 2019.
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