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ALLEVAMENTO
Spalliera a guyot ramificato con 4000 piante per ettaro e produzione di circa 50 
q.li/ha.

RACCOLTA E VINIFICAZIONE
Uva raccolta a mano, tra la seconda e la terza decade di ottobre, conferita in piccole 
cassette aperte, diraspatura completata manualmente, macerazione per circa 20 
gg., fermentazione malolattica e stabulazione in acciaio e barriques di 
secondo passaggio per 12 mesi. 

AFFINAMENTO: 
Successivamente all’imbottigliamento, l’affinamento continua in bottiglia per 
almeno 12 mesi.

ALCOOL
13,5% vol.

COLORE 
Rosso intenso.

NOTE DI DEGUSTAZIONE 
La vinificazione ha l’obiettivo di ottenere un vino con tipici sentori di frutta 
rossa matura e marasche, dotato di una bevibilità snella e poco impegnativa. 
Il finale è caratterizzato da gradevoli ritorni di cuoio e tabacco barley.

ABBINAMENTI
Si propone con facilità, con piatti di carne, primi o formaggi.

ANNATE PRODOTTE: 2018, 2019.
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